AKADEMIA MUZYCZMNA
imienia Feliksa Nowowiejskiego
w Bydgoszeczy

ul. Stowackiego 7, 85-008 Bydgoszcz +48 52 321-05-82, +48 52 321-06-87 www.amuz.bydgoszcz.pl

Bydgoszcz 27.05.2025 r.

ZAPROSZENIE DO ZLOZENIA OFERTY

Akademia Muzyczna w Bydgoszczy zaprasza do ztozenie oferty na wynajem lokalu na
cele zwigzane z prowadzeniem kawiarni / lokalu gastronomicznego w nowym kampusie
Bydgoskiej Akademii Muzycznej przy ul. Prof. Jerzego Godziszewskiego 1 w Bydgoszczy.

1. OPIS

1. Uwarunkowania przedmiotu najmu

1)

Powierzchnia gastronomiczna podlegajgca udostgpnieniu najemcy posiada

nastgpujgce pomieszczenia:

a) kondygnacja -2 (podziemnie): zesp6t 3 magazynéw ze §luzqg dostawczq o
tgcznej powierzchni 66,01 m2;

b) kondygnacja -1 (podziemnie): szatnie personelu kuchni (damska i meska)

z ubikacjami i natryskami tqcznej powierzchni 35,91 m2;

c) kondygnacja +1 (parter): zaplecze kuchenne sktadajqce sie z 11 pomieszczen
wyposazone w urzqdzenia gastronomiczne zgodnie z technologiq kuchni.
Najemca zobowigzany jest do wyposazenia pomieszczenia porzgdkowego i w
kosze jezdne na odpadki z pokrywq oraz w garnki i inne akcesoria jak talerze,
sztu€ce, chochle itp. tgczna powierzchnia kuchni wynosi 181,16 m2;

d) kondygnacija +1 (parter): sala konsumpcyjna (kantyna) z barem wyposazonym
zgodnie z technologiq i w petni umeblowana zgodnie z zatgczong wizualizacjq.
Najemca zobowiqzany jest do zaopatrzenia sie w kase fiskalng zgodnq
z obowiqzujgcymi przepisami fiskalnymi. tgczna powierzchnia kantyny wynosi
200,06 m2;

e) kondygnacja +1 (parter): taras zadaszony do konsumpcji w okresie letnim
o powierzchni 137,05 m2. Najemca zobowiqzany jest do wyposazenia w stoliki
i krzesta zgodnie z wytycznymi projektanta.

f) do obstugi pionu gastronomicznego najemca ma do wytgcznego uzytku winde
obstugujgcqg kondygnacje od -2 do +1;

g) dostawy towaréw zywnosciowych do magazynéw na -2 przy uzyciu
samochodow dostawczych o maksymalnej wysokosci 210 cm.

Dwa niezalezne wejscia dla klientéw (od strony parku i przez gtéwny foyer uczelni);

Lokal wyposazony jest w instalacje wodng, kanalizacyjng, elektryczng,

wentylacyjng

i posiada wyposazenie meblowe i technologiczne niezbgedne do Swiadczenia

ustug gastronomicznych, kuchnia wyposazona jest przez Akademie w sprzet

wyspecyfikowany w zatgczniku nr 4;

Umowa — przewidywane jest zawarcie wieloletniej umowy (3 lata) z mozliwosciq

waloryzacji stawki wynajmu;



5) Szacunkowa iloé¢ studentéw: okoto 580 osdb, pracownikéw Akademii: okoto 290
osbb.
2. schemat funkcjonowania (oczekiwania Wynajmujgcego)
1) Oferta lokalu powinna zawieraé:

a)
b)

<)

d)

e)

f)

Napoje: kawa, herbata, soki, woda.

Najemca zapewni réznorodne menu (m.in. $niadania, dania obiadowe /
lunchowe mozliwo$¢ ograniczonego wyboru, Swieze suréwki, satatki,
przekqski, stodycze, napoje zimne i gorgce).

W codziennym jadtospisie Najemca zagwarantuje: co najmniej cztery
zestawy obiadowe do wyboru (tj. zupa + drugie danie + kompot) z czego dwa
zestawy

z daniem migsnym, co najmniej jeden zestaw z daniem bezmiesnym oraz
zestaw dietetyczny,

W bufecie w miejscu ogdlnodostgpnym Najemca umieSci cennik,
informujgcy

o cenach i gramaturach, sktadnikach poszczegblnych dan i zestawdw
obiadowych.

Najemca osobno wyceni kazdy sktadnik zestawu obiadowego i zapewni
klientom mozliwos¢ zakupienia tylko jednej wybranej pozycji np. tylko zupy lub
suréwki,

a takze mozliwos€ komponowania zestawdéw obiadowych z produktow
znajdujqcych sie w danym dniu w ofercie.

Najemca zagwarantuje mozliwos¢ zakupienia deseru do obiadu; minimum
dwa rodzaje do wyboru.

2) Dodatkowe forma funkcjonowania lokalu:

a)
b)

c)

Wytgczno$€ na obstuge cateringowa wydarzefh komercyjnych realizowanych
przez agencje artystyczne na terenie uczelni;

Zabezpieczenie cateringu imprez okolicznosciowych realizowanych na
terenie uczelni w ramach osobnych umoéw;

Imprezy zewnetrzne ,zamkniete” nie bedg mozliwe - w drodze wyjgtku
mozliwo§¢ realizacji drobnych uroczystoSci, ale bez zamykania Sali na
wytgcznose.

3) Godziny funkcjonowania lokalu

a)
b)
c)

d)
e)

f)

Poniedziatek — pigtek 8 — 18 (§niadania wydawane od 8 do 10, obiady od 12-
16, czgS¢ kawiarniana caty czas);

Sobota — niedziela 10 - 18 ($niadania nie sq wydawane, obiady od 12-16, cze§¢
kawiarniana caty czas);

Konieczno$¢ zabezpieczenia $niadan dla gosci z pokoi na osobnych
zasadach;

Dni koncertowe — cze$§¢ kawiarniana otwarta podczas trwania koncertuy;

W przypadku wydarzeh komercyjnych — Najemca bedzie zawiera¢ osobnqg
umowe

z organizatorem wydarzenio;

Wynajmujqcy zastrzega sobie mozliwo$¢ organizowania imprez uczelnianych
— godziny dostosowane do harmonogramu wydarzenia;

3. Polityka cenowa w kampusie:
1) Ceny studenckie w czesci restauracyjnej;
2) Ceny komercyjne w czgéci kawiarniane;j;



3) Lokal powinien oferowaé mozliwosé wykupienia abonamentu na $niadania /
obiady;

4) Mozliwosé specjalnych rabatéw dla pracownikéw uczelni — opcjonalnie;

. Aranzacja lokalu

1) Podziat na dwie strefy — restauracyjnq i kawiarniang (w okresie letnim mozliwo$é
wystawienia stolikébw na zewnqtrz);

2) Aranzacja zgodna z designem uczelni;

Obowigzki wynajmujgcego

1) Obstuga portierska kieruje osoby z zewngtrz do lokaly;

2) Ochrona obiektu — w ramach ochrony firmy ochraniarskiej (zewnetrzne) oraz
obstugi portierskiej — dyzury nocne;

3) Zamieszczenie informaciji o menu lokalu w kanatach informacyjnych uczelni;

4) Utrzymanie czystoéci w toaletach przylegtych do lokaly;

Obowiqzki najemcy

1) Najemca doposazy lokal w profesjonalny sprzet gastronomiczny (typu ekspresy,
garnki, ceramiczna zastawa stotowa itp.) niezbedne do realizacji poszczegdlnych
kategorii zywienia z uwzglednieniem waloréw estetycznych i odpowiedniego
poziomu Swiadczonych ustug.

2) Najemca zapewni odpowiedni wystrdj sali konsumpcyjnej oraz stotéw (np.
dekoracje kwiatowe, okolicznosciowe).

3) Najemca zapewni kulturalng i mitq obstuge, przy czym liczba pracownikéw w
bufecie powinna gwarantowaé ptynng obstuge klientéw (szczegblinie w trakcie
przerw pomiedzy zajeciami dla studentéw, w tym w trakcie zajeé w weekendy).
Obstuga powinna posiada¢ umiejetno$€ porozumiewania sie z goSémi w jezyku
angielskim.

4) Najemca zapewnieni funkcjonowanie lokalu na zasadach okreslonych w niniejszy
zaproszeniu do ztozenia oferty (zgodnie z oczekiwaniami Zamawiajgcego
obejmujgcymi miedzy innymi schemat funkcjonowania oraz polityke cenowq);

5) Najemca, prowadzqcy lokal zobowiqzany bedzie do ponoszenia miesigcznie
nastepujgcych kosztéw, zwigzanych z najmem:

a) czynsz miesigczny. W czynszu zawarta jest optata za najem pomieszczeh wraz
z wyposazeniem, ogrzewanie, podatek od nieruchomosci wg obowigzujgcych
przepisdbw. W przypadku wzrostu optat wkalkulowanych w wysoko$€ czynszu,
czynsz ulegnie automatycznemu podwyzszeniu o sume odpowiadajgcq
wzrostowi przedmiotowych optat o czym Wynajmujqcy powiadomi Najemce —
nowa wysoko$S¢ czynszu najmu obowigzywaé bedzie od dnia zwigkszenia
przedmiotowych optat obcigzajgcych Wynajmujgcego;

b) optata za dostawe energii elektrycznej, dostawe wody i odprowadzenie
Sciekébw. Najemca wnosit bedzie na podstawie wystawianych faktur wg
rzeczywistego zuzycia (na podstawie wskazan podlicznikéw), ptatnych w
terminach w nich wskazanych. Faktury za zuzycie medidw bedqg wystawiane
nie rzadziej niz raz na dwa miesiqgce;

c) koszty sktadowania, wywozu i utylizacji odpadéw powstatych w wyniku
prowadzenia dziatalnoSci gospodarczej w przedmiocie najmu. Najemca
zobowiqzany bedzie do zapewnienia we wtasnym zakresie i na wiasny koszt
odpowiednich i wiasciwie oznakowanych pojemnikéw do przechowywania
odpadoéw powstatych w wyniku prowadzenia dziatalnosci w wynajmowanym
lokalu. Pojemniki te ustawi we wskazanym przez Wynajmujgcego miejscu oraz
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podpisze we witasnym zakresie i na wiasny koszt umowe z wiasciwym
podmiotem, zajmujgcym sig odbiorem i utylizacjg odpadow.

6) Najemca bedzie zobowigzany ponadto do dokonywania we wtasnym zakresie i na

witasny koszt w uzgodnieniu z odpowiednimi stuzbami technicznymi
Wynajmujqcego niezbednych napraw, biezgcych remontéw i odnawiania lokalu,
konserwacji i naprawy wyposazenia, tak aby zachowa¢ przedmiot umowy w
stanie niepogorszonym. Koszty zwiqgzane z ewentualnym dostosowaniem oraz
doposazeniem lokalu do potrzeb Najemcy, w tym rdéwniez w zakresie
dookreslonym niniejszym zaproszeniu, obcigzajg Najemce.

7) W szczegdlnosci do obowigzkéw Najemcy nalezato bedzie:

a) biezgca konserwacja i ewentualna naprawa urzqdzeh gastronomicznych oraz
innych znajdujgcych sie w przedmiocie najmu (np. mebli, podgrzewaczy wody,
baterii i zaworéw czerpalnych i innych urzgdzen, w ktére lokal jest wyposazony),

b) konserwacja i naprawa przewodéw odptywowych urzqdzen sanitarnych az do
piondéw zbiorczych,

¢) konserwacja i naprawa osprzetu i zabezpieczen instalaciji elektrycznej,

d) naprawa ewentualnych uszkodzeh tynkéw Scian i sufitéw,

e) konserwacja i naprawa podtdg i posadzek,

f) konserwacja i naprawa stolarki okiennej i drzwiowej,

g) obstuga czystoSciowo-porzgdkowa przedmiotu najmu, czyli m. in: - sprzgtanie,

b) przeprowadzanie okresowych dezynsekcji i deratyzacji

8) Przestrzeganie Regulaminu porzgdkowego obowigzujgcego w kampusie;
9) Zabezpieczenie lokalu kazdorazowo po jego zamknieciu, przestrzeganie przepiséw

p.poz, bhp; Sanepid, HACCP

10) Uzyskanie stosowych pozwoleh na prowadzenie dziatalno§é gastronomiczne;

lezet
bedzie po stronie Najemcy.

1) Posiadanie polisy OC na prowadzenie dziatalnosci gastronomicznej ;

1l. POZOSTALE INFORMACJE

1. Inneistotne postanowienia:

1.

Istnieje mozliwos¢ dokonania wizji lokalnej w pomieszczeniach bgdqgcych
przedmiotem najmu. Wizja odbedzie sie¢ w dniu 30.06.2025 o godz. 10°° do 12°°,
Kalkulujgc stawke czynszu nalezy uwzgledni€, specyfike funkcjonowania szkoty
wyzszej (m. in. mniejsza liczba studentdéw w okresach przerw §wigtecznych,
miedzysemestralnych i wakacyjnych).

Dziatalno$¢ prowadzona przez Najemce nie moze powodowacé ucigzliwosci dla
uzytkownikéw budynku (np. rozprzestrzenianie sie po budynku zapachéw,
hatasu itp.).

. W przypadku utrzymania konkurencyjnych cen przez lokal Wynajmujqcy

rozwazy mozliwo$¢ zaniechania wstawienia automatéw z przekgskami i
napojami.

Wynajmujgcy wymaga by Najemca przystepujqc do ztozenia oferty wykazat ze:
prowadzi, co najmniej od 3 lata dziatalnos§¢é gospodarczg (PKD - Sekcja |, Dziat
56.10.A) ,Restauracje i inne state placéwki gastronomiczne” w zakresie -
przygotowywanie i podawanie positkbw gosciom siedzgcym przy stotach lub
goSciom dokonujgcym wiasnego wyboru potraw z wystawionego menu, bez



wzgledu na to czy spozywajq oni przygotowywane positki na miejscu, biorq je
na wynos czy sq im dostarczane, w co najmniej jednym z wymienionych
punktéw gastronomicznych:

a) restauracja,

b) bufet,

c) stotéwka,

d) bar mleczny,

e) bar szybkiej obstugi,

- na potwierdzenie powyzszego, najemca sktada wraz z ofertqg oSwiadczenie na
wzorze stanowigcym zatqcznik nr 2 do zaproszenia.

. Wynajmujqcy zastrzega sobie mozliwoS¢ uniewaznienia niniejszego

postepowania bez podawania przyczyny.

. Najemcy uczestniczg w postepowaniu na wiasny koszt i ryzyko, nie przystugujq

im zadne roszczenia z tytutu uniewaznienia konkursu przez zamawiajgcego.

. W razie pytah prosze kontaktowaé sie drogg mailowg adres:

zam.publiczne@amfn.pl

2. Forma ziozenia oferty:

1)

2)

3)

4)

Oferte nalezy przygotowa¢ na Formularzu oferty lub innym dokumencie, ale
zawierajgcym informacje wymagane w formularzu. Wraz z ofertg nalezy ztozy¢
oswiadczenie dotyczgce prowadzonej dziatalnosci oraz koncepcije.

Oferta powinna by¢ podpisana przez osobe uprawniong do reprezentowania
Wykonawcy.

W przypadku sktadania oferty podpisanej przez petnomocnika nalezy ztozy¢ wraz

z ofertq stosowne pethnomocnictwo.

Oferte nalezy ztozy€ w zamknietej kopercie opisanej w nastgpujqcy sposob: ,Oferta
na wynajem lokalu na cele zwigzane z prowadzeniem kawiarni / lokalu
gastronomicznego w nowym kampusie Bydgoskiej Akademii Muzycznej , w terminie
do dnia 04.06.2025 r. do godz. 12° w sekretariacie Kanclerza pokdj nr 18.

3. Ocena ofert:

1)

2)

3)

Przy wyborze oferty decydowa¢ bedzie:

- cena 60 % (oferowana wysoko§¢ stawki za najem)

- koncepcja 40% (oparta na podanych przez Wynajmujgcego informacjach,
zawierajgca opis i zatozenia dziatalnosci, przyktadowe menu tygodniowe wraz z
szacunkowym cennikiem, menu na wydarzenie artystyczne, koncepcje wystroju itp. )
Punktacja w powyzszych kryteriach przyznana zostanie komisyjnie.

Ztozenie oferty z opisem prowadzonej dziatalnoSci oraz wysokosciq czynszu nie jest

jednoznaczne z jej wyborem.

Wynajmujgcy zastrzega sobie mozliwo$S¢ przeprowadzenia dodatkowo rozméw z
potencjalnymi Najemcami, ktérzy ztozyli oferty celem uszczegdtowienia ofert bqdz
wyjasnienia ewentualnych watpliwosci Wynajmujgcego.

4. Informacja o ochronie danych osobowych (RODO)
Zgodnie z art. 13 ust. 1i 2 rozporzqdzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony oséb fizycznych w zwigzku z
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przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich
danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogéIne rozporzgdzenie o danych) (Dz. U.
UE L119 z dnia 4 maja 2016 r,, str. 1; zwanym dalej ,RODO”) informujemy, ze:

1)
2)

3)

4)

5)

6)

7)

8)

9)

administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Akademia Muzyczna imienia

Feliksa Nowowiejskiego w Bydgoszczy,

administrator wyznaczyt inspektora ochrony danych osobowych, z ktérym mozna

kontaktowa€ sie pod adresem mail informatyk@amfn.pl

Pani/Pana dane osobowe przetwarzane bedg na podstawie art. 6 ust. 1lit. c RODO

w celu zwigzanym z przedmiotowym postepowaniem o udzielenie zamoéwienia
publicznego, prowadzonym na podstawie art. 2 ust. 1 pkt. 1 ustawy z dnia 11 wrzednia

Prawo Zaméwieh Publicznych,

odbiorcami Pani/Pana danych osobowych bedq osoby Ilub podmioty, ktérym
udostgpniona zostanie dokumentacja postepowania,

Pani/Pana dane osobowe bedq przechowywane, przez okres 4 lat od dnia

zakohczenia postepowania o udzielenie zamowienia, a jezeli czas trwania umowy

przekracza 4 lata, okres przechowywania obejmuje caty czas trwania umowy,
obowiqzek podania przez Paniqg/Pana danych osobowych bezposrednio

Pani/Pana dotyczqcych jest wymogiem ustawowym okre§lonym w przepisanych

ustawy pzp, zwigzanym z udziatem w postepowaniu o udzielenie zamowienia

publicznego,
w odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie bedg podejmowane
w sposbb zautomatyzowany, stosownie do art. 22 RODO,

posiada Pani/Pan:

a) na podstawie art. 15 RODO prawo dostepu do danych osobowych Pani/Pana
dotyczqgeych (w przypadku, gdy skorzystanie z tego prawa wymagatoby po
stronie administratora niewspétmiernie duzego wysitku moze zosta¢ Pani/Pan
zobowiqzana do wskazania dodatkowych informacji majgcych na celu
sprecyzowanie zqdania, w szczegblnosci podania nazwy Iub daty
postgpowania o udzielenie zamowienia publicznego lub konkursu albo
sprecyzowanie nazwy lub daty zakofczonego postgpowania o udzielenie
zamoéwienia);

b) na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych
osobowych (skorzystanie z prawa do sprostowania nie moze skutkowaé
zmianq wyniku postepowania o udzielenie zamowienia publicznego ani
zmiang postanowieh umowy w zakresie niezgodnym z ustawq PZP;

c) na podstawie art. 18 RODO prawo zqgdania od administratora ograniczenia
przetwarzania danych osobowych z zastrzezeniem okresu trwania
postgpowania o udzielenie zamoéwienia publicznego lub konkursu oraz
przypadkéw, o ktérych mowa w art. 18 ust. 2 RODO (prawo do ograniczenia
przetwarzania nie ma zastosowania w odniesieniu do przechowywania, w celu
zapewnienia korzystania ze Srodkéw ochrony prawnej lub w celu ochrony praw
innej osoby fizycznej lub prawnej, lub z uwagi na wazne wzgledy interesu
publicznego Unii Europejskiej lub panstwa cztonkowskiego);

d) prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych,
gdy uzna Pani/Pan, ze przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana
dotyczqcych narusza przepisy RODO;

nie przystuguje Pani/Panu:
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a) w zwiqzku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usuniecia danych
osobowych;

b) prawo do przenoszenia danych osobowych, o ktérym mowa w art. 20 RODO;
c) na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych
osobowych, gdyz podstawg prawng przetwarzania Pani/Pana danych
osobowych jest art. 6 ust. 1lit. c RODO;

10) przystuguije Pani/Panu prawo wniesienia skargi do organu nadzorczego na niezgodne

z RODO przetwarzanie Pani/Pana danych osobowych przez administratora. Organem
witasciwym
dla przedmiotowej skargi jest Urzgd Ochrony Danych Osobowych, ul. Stawki 2, 00-193
Warszawa.

Zatgczniki do zaproszenia:

wzér formularza oferty — zatqcznik nr 1 do zaproszenia

wzér odwiadczenia — zatgceznik nr 2 do zaproszenia

wykaz posiadanego sprzetu - zatgeznik nr 3 do zaproszenia (osobny plik w formacie
pdf)

kantyna rzut aranzacji (osobny plik w formacie pdf)

kantyna rozwiniecia écian (osobny plik w formacie pdf)

Signature Mot Verified
Dokument po pi/‘ przez

Marek Czerski|
Data: 2025.05.@23:08:14 CEST
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